
 

 

Cake aux amandes et au chocolat  
Ingrédients: 

➡ 4 oeufs 
➡ 1 sachet de levure 
➡ 1 sachet de sucre vanillé 
➡ 1 yaourt végétal ou 1 brique de crème végétale 
➡ 2 pots de yaourt de sucre ou 100g  
➡ 3 pots de yaourt de farine ou 90g 
➡ 1 pot de yaourt de poudre d’amande ou 40g 
➡ 1/2 pot d’huile d’olive ou 20g 
➡ 100g de chocolat  

Préparation:  

- Préchauffer le four à 180°C 
- Recouvrir un moule à cake de papier sulfurisé 
- Faire fondre le chocolat au bain marie et mettre de coté 
- Mélanger les sucres avec les oeufs, ajouter le reste des ingrédients, le chocolat puis bien 

mélanger 
- Verser le mélange dans le moule et cuire 1 heure 

 
 


